Ville de

ournefeuille =

DES CRECHES

SEMAINE DU 28 JUILLET AU 3 AOUT 2025

MERCREDI

VENDREDI

Viandes
JAMBON BRAISE A MIXER PILON A MIXER SARDINE A MIXER BCEUF A MIXER DINDE A MIXER
Légumes
“ PUREE HARICOT VERT PUREE PETIT POIS PUREE POIREAUX PUREE CAROTTE PUREE COURGETTE
Fromages et desserts FROMAGE BLANC NATURE I ROUY PORTION CAMEMBERT YAOURT NATURE CHEVRE BUCHETTE
COMPOTE COMPOTE COMPOTE

5

COMPOTE COMPOTE

o
2
1
©

Péche Durable

AOP ou IGP

Biclogique

Local

aPlimew

Les menus sont validés par la diététicienne de la mairie

Les viandes fraiches servies sont labellisées (Bio ou LR ou BBC...) et sont d'origine francaise
Les pains sont biologiques

Tous nos plats sont
faits maison, hormis les
patisseries

Pour des
raisons
d'empéchement
majeur, les
menus peuvent
étre modifiés,
tout en
respectant leur
équilibre
nutritionnel



Tournefeuille

MENU
DES CRECHES

SEM. o . - .._..2025

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Viandes
Pour des
Légumes raisons
" d'empéchement
majeur, les
menus peuvent
étre modifiés,
Fromages et desserts tout en
respectant leur
équilibre
nutritionnel

AOP ou IGP Les menus sont validés par la diététicienne de la mairie

Biologique Tous nos plats sont
Les viandes fraiches servies sont labellisées (Bio ou LR ou BBC...) et sont d'origine francaise faits maison, hormis les
Les pains sont biologiques naticcariae

5
o Péche Durable & , e i @ 6«"
@
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Local



_____ . oy paussernes

Ville de

ournefeville

MENU

DES CRECHES

SEMAINE DU 11 AOUT AU 17 AOUT 2025

LUNDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
Viandes
FERIE
= Pour des
raisons
Légumes d'empéchement

" FERIE majeur, les
menus peuvent
étre modifiés,

touten
respectant leur

équilibre
: D FERIE nutritionnel

Fromages et desserts FERIE

o Péche Durable & , 9 y‘ @ ‘Jm

AOP ou IGP Les menus sont validés par la diététicienne de la mairie

I Biologique Tous nos plats sont
Les viandes fraiches servies sont labellisées (Bio ou LR ou BBC...) et sont d'origine francaise faits maison, hormis les

@ Logal Les pains sont biologiques patisseries



Ville de

ournefeville

MENU

DES CRECHES

SEMAINE DU 18 AOUT AU 24 AOUT 2025

MERCREDI

Viandes

SARDINE A MIXER o COLIN MIXE BCGEUF MIXE VEAU MIXE

VENDREDI

CEUF BROUILLLE

Pour des

Légumes

PUREE COURGETTE PUREE LEGUME PUREE PETIT POIS PUREE CHOUX FLEURS

raisons
d'empéchement
majeur, les
menus peuvent
&tre modifiés,

PUREE CAROTTE

Fromages et desserts

5

PETIT SUISSE PORTION SAMOS

PORTION BABYBEL PORTION RONDELE

tout en
FROMAGE BLANC NATURE respectant leur
équilibre

COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE

nutritionnel
COMPOTE

Péche Durable

o AOP ou IGP

Biologique

Local

Les menus sont validés par la diététicienne de la mairie

Les viandes fraiches servies sont labellisées (Bio ou LR ou BBC...) et sont d'origine frangaise
Les pains sont biologiques

Tous nos plats sont
faits maison, hormis les
patisseries



Ville de

ournefeuille

MENU

DES CRECHES

MERCREDI

VENDREDI

Viandes
o POISSON MIXE PORC MIXE BCEUF MIXE o POISSON MIXE POULET MIXE
==, Pour des
raisons
P d'empéchement
Légumes .
majeur, les
PUREE EPINARD PUREE NAVET PUREE HARICOT VERT PUREE CAROTTE PUREE COURGETTE
menus peuvent
&tre madifiés,
tout en
Fromages et desserts FROMAGE BLANC PORTION RONDELE PETIT SUISSE CHEVRE BUCHETTE PORTION CHANTENEIGE respectant leur
équilibre
nutritionnel
COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE COMPOTE

Péche Durable

o AOP ou IGP

Biologique

Local

AP iRO-

Les menus sont validés par la diététicienne de la mairie

Les viandes fraiches servies sont labellisées (Bio ou LR ou BBC...) et sont d'origine frangaise
Les pains sont biologiques

Tous nos plats sont
faits maison, hormis les
patisseries



